




CERVEZAS

VICTORIA
Elaborada con ingredientes 100 % naturales, es 
una cerveza equilibrada y muy refrescante 
gracias a su amargor moderado y el arroz que se 
utiliza en su elaboración.
Grado de alcohol: 4,80% Vol

Copa

4,50 €

VICTORIA 0,0%
Cerveza muy refrescante de color ámbar brillante. 
En su elaboración se utiliza un proceso de 
desalcoholización mediante el cual se recuperan 
los aromas de la cerceza conservando así todo el 
aroma y sabor de la cerveza.
Grado de alcohol: 0,00% Vol

Copa

4,50 €

VICTORIA PASOS LARGOS
El recuerdo al último bandolero andaluz. Una 
clara con ingredientes 100% naturales elaborada 
con cerveza Victoria y limón. La clara malagueña 
y exquisita.
Grado de alcohol: 3,20% Vol

33cl

5,50 €

TURIA
Turia es una cerveza tostada, de tonalidad ámbar 
con reflejos rojizos. El tostado de la malta le 
confiere un sabor característico que recuerda las 
notas que encontramos en el pan tostado. Sin 
embargo, el hecho de ser tostada no la convierte 
en una cerveza fuerte. Sus notas cítricas y su 
frescura hacen de Turia una cerveza ideal para 
acompañar nuestra gastronomía.
Grado de alcohol: 5,40% Vol

33cl

5,50 €

DAURA
La cerveza sin gluten más premiada del mundo 
por su sabor. Antes de salir al mercado, cada lote 
es analizado por el CSIC para asegurar que su 
contenido en gluten es inferior a 3 ppm.
Grado de alcohol: 5,40% Vol

33cl

5,50 €

KELER
El espíritu y el amor por la gastronomía de 
Euskadi están presentes en cada sorbo de Keler. 
Su receta con superior cantidad de malta y maíz 
destaca por su intensidad y cremosidad 
combinados con un amable amargor. Su selecto 
sabor la ha hecho merecedora de numerosos 
premios internacionales.
Grado de alcohol: 6,00% Vol

33cl

5,50 €



VOLL-DAMM
La doble cantidad de malta le confiere más 
aroma, más sabor y más cuerpo.
100% ingredientes naturales.
Grado de alcohol: 7,20% Vol

33cl

5,50 €



CAFÉS, BEBIDAS Y COMIDA

CAFÉS
Café, café con leche

Café responsable y 100% biodegradable. Presenta un 
blend con cuerpo, de larga persistencia en boca, 
aroma ligero y sabor intenso. Proporciona un toque 
de acidez que perdura en el paladar de forma 
persistente y agradable, con aromas caramelizados y 
tostados.

2,50 €

Café descafeinado

Café responsable descafeinado y 100% 
biodegradable. Con todo el aroma y la personalidad 
de un gran café pero sin cafeína.

2,50 €

Herbal & Teas. Touareg

Té verde, hierbabuena, menta y clorofila. De sabor 
intenso y fresco, es una de las infusiones más 
consumidas del mundo. Muy depurativa y 
antioxidante. Útil en casos de migraña y resfriados.

2,50 €

Herbal & Teas. Pu Erh cítrico

Pu Erh, naranja, limón. Té rojo ecológico con toques 
cítricos. Considerado remedio para el 
adelgazamiento y reductor del nivel de colesterol.

2,50 €

Absenta mint (anís, regaliz y menta)

Homenaje al antiguo brebaje del Hada verde. 
Primero te envolverá su aroma que combina a la 
perfección los tres ingredientes, para culminar con 
un sabor fresco y agradable. Muy aromática y 
digestiva.

2,50 €

Herbal & Teas. Perla Negra

Té negro (Calidad OP1). El diamante de los tés. 
Exclusivo, de sabor intenso y maduro. De hebra fina, 
delicada y bien enrollada. Especialmente 
seleccionada para los gourmets más exigentes.

2,50 €

Herbal & Teas. Poleo menta

Menta, poleo blanco. Hojas de menta y poleo blanco. 
Infusión fresca y tonificante con propiedades 
energéticas.

2,50 €

Herbal & Teas. Manzanilla

Flores de manzanilla. Hojas enteras seleccionadas a 
mano. En infusión, calmante y tonificante, con 
propiedades antinflamatorias y antisépticas. Rica en 
vitamina C, favorece las digestiones difíciles.

2,50 €

Café Colón

Café, Baileys, chocolate blanco y nata.

5,00 €

Café capuccino, bombón

3,00 €

Café con licor

3,00 €

Cola Cao

2,50 €



Rooibos Naranja

Delicada infusión sin teína repleta de minerales, 
antioxidantes y vitamina C. Disfruta de sus grandes 
propiedades para la salud y la belleza. Dulce, sedosa 
y con un toque cítrico. Ideal para tomar con leche. La 
bebida perfecta para niños y embarazadas.

2,50 €

VINOS
Vino blanco (D.O. Rueda)

3,50 €

Vino tinto (D.O. Ribera del Duero)

4,00 €

Vino semidulce (D.O. Vinos de Madrid)

4,00 €

Vino tinto (D.O. Rioja)

4,00 €

Vino blanco (D.O. Rias Baixas)

4,00 €

BEBIDAS
Agua

2,50 €

Agua con gas, soda

3,00 €

Refrescos, zumos, mosto

3,50 €

Botella de vino

Botella de vino de nuestras referencias por copa.

18,00 €

Vermut Cinzano

Vermut rojo, con un aroma intenso y atractivo, con 
presencia de vainilla, hierbas, flores y especias que 
son parte de su fórmula secreta.

4,00 €

Vermut Petroni Blanco

Vermut St. Petroni, elaborado con uva albariño. 
Toques minerales, destacando las notas cítricas y 
herbáceas muy frescas.

5,00 €

Vermut Petroni Rojo

Vermut St. Petroni elaborado con uva albariño y 
botánicos, destacando el ajenjo. Matices de vainilla y 
especias con toques balsámicos.

5,00 €



DESAYUNOS

RACIONES

Bitter Cinzano

4,00 €

Martini con Fanta limón

8,00 €

Jarra de sangría tinto/blanco

15,00 €

Burn

4,00 €

Campari tónica

8,00 €

Tinto de verano

5,50 €

Copa de sangría tinto/blanco

8,00 €

Tapas variadas

2,50 €

Mollete + café

5,00 €

Tarta (diferente sabor cada semana)

5,00 €

Café + bollería (sólo fin de semana)

4,50 €

Molletes variados (jamón, lomo, queso)

4,00 €

Nachos

10,00 €

Aperol Spritz

Ideal para el aperitivo. Con poca graduación, gusto 
intenso a naranja, aterciopelado y equilibrado.

7,50 €

Hot dog

Ketchup. mostaza y cebolla frita.

3,50 €

Desayuno mediterráneo (sólo fines de semana)

Café, zumo y tostada con tomate.

8,00 €



Ensaladilla rusa

12,00 €

Tabla de quesos D.O. España

14,00 €

Humus con crudités

13,00 €

Tartar de salmón con mango y semillas de amapola

16,00 €

Mini hamburguesas (5 unidades)

15,00 €

Arroz negro

21,50 €

Arroz del Señorito

21,50 €

Gambas al ajillo

14,50 €

Paella mixta

19,50 €

Risotto de setas

16,50 €

Spaguetti Bolognese

9,00 €

Tabla de jamón Ibérico de Salamanca

Tabla de jamón ibérico de campo, criado en 
Salamanca, 50% raza Ibérica. Curación de entre 2 y 3 
años y sabor suave y amable.

17,00 €

Tabla mixta

Jamón Ibérico, lomo Ibérico y queso manchego.

18,00 €

Tabla de lomo Ibérico de Salamanca

Tabla de lomo ibérico de campo, criado en 
Salamanca, 50% raza Ibérica.

14,00 €



COCKTAILS, COMBINADOS Y MÁS

COCKTAILS
Mojito Cristobal Colón

Ron, lima, azúcar, hierbabuena, Sprite.

12,00 €

Mojito Nuevo Mundo (sabores)

Mango, maracuyá, fresa, frambuesa, piña.

12,00 €

Hernán Cortés (Margarita)

Tequila, lima, triple seco.

12,00 €

Malinche (Margarita de mango)

Tequila mango, siryp spacy, mango.

12,00 €

La Pinta Colada (Piña colada)

Ron, crema de coco, jugo de piña, leche evaporada.

12,00 €

La Niña

Ginebra, siryp rosa, frambuesa, vino rosado.

12,00 €

Pizarro Sour

Pisco, lima, siryp.

12,00 €

Orellana Jungle

Macerado de canela, crema de coco, maracuyá.

12,00 €

Estuardo Mule

Bourbon, hierbabuena, lima, siryp, ginger beer.

12,00 €

Sangre de conquistadores

Vino Rioja, ginebra, siryp canela, jugo de naranja, 
jugo de limón, albahaca, vinagre de melocotón.

12,00 €

Inca Panter

Pisco, granadina, leche evaporada.

12,00 €

Angélico

Frangelico, vodka, zumo de naranja, zumo de lima y 
sirope de canela.

12,00 €

Américo

Curaçao, vodka, granadina, limón y sprite.

12,00 €

Cocktail sin alcohol

Piña colada o mojitos.

9,00 €

Caipirinha

12,00 €

Espresso Martini

12,00 €



Botella de combinado Gold

Incluye 10 refrescos.

150,00 €

Botella de combinado o combinado Pink

Incluye 10 refrescos.

110,00 €

Botella de combinado Premium

Incluye 10 refrescos.

135,00 €

Combinado ginebra Bulldog

10,00 €

Combinados (Whisky-Bourbon, Gin, Vodka, Ron)

12,50 €

On the rock (Whisky 12 años, 15 años)

12,00 €

On the rock (Whisky, Baileys, Licores)

6,00 €

Chupito (Jägermeister, Tequila reposado, Tequila 
blanco, Ron miel, Licor...)

4,00 €

Combinados Premium (Whisky-Bourbon, Gin, 
Vodka, Ron)

14,50 €

Combinados Pink (Beefeter pink, Larios Rosé, 
Puerto de Indias, Tanqueray Sevilla, Larios Citrus)

13,50 €

Combinados Gold (Whisky-Bourbon, Gin, Vodka, 
Ron)

16,50 €

LICORES

CHAMPAGNE
Botella de Champagne G.H. Mumm

La cuveé más emblemática de la legendaria ‘maison’ 
Mumm con predomino de la variedad Pinot noir, una 
fuerte presencia de Chardonnay y un toque de 
Meunier. Envejece durante 30 meses en una galería 
subterránea de 15 kilómetros de extensión.

75,00 €

Botella de cava

28,00 €

CAVA



LISTA DE ALÉRGENOS

PLATO LIBRE DE LOS SIGUIENTES ALÉRGENOS

Sin trigo

Sin huevo

Sin crustáceos

Sin altramuces

Sin soja

Sin glúten

Sin cacahuetes

Sin mostaza

Sin sésamo

Sin moluscos

Sin leche

Sin nueces

Sin pescado

Sin apio

Sin sulfitos

Trigo

Huevo

Crustáceos

Altramuces

Soja

Glúten

Cacahuetes

Mostaza

Sésamo

Moluscos

Leche

Nueces

Pescado

Apio

Sulfitos

Vegetariano

Eco

Vegano Celíaco

EL PLATO CONTIENE LOS SIGUIENTES INGREDIENTES

PLATO ESPECIAL


